BROCARD

Robe :

doré aux reflets brillants

Spéciﬁcités millésime 2023 :
solaire, tout en rondeur,

fruicé et minéral

Notes de téte :

peche blanche Suggestions accompagnements :
' notes: cassolette de fruits de mer,

quenelle de saumon, fromage

(comté, roquefort)

Notes de coeur :

menthe fraiche

Garde:1a 3 ans
Notes de fond :

Apogée : 6 mois, 1 an
minerales, salines

- 1
Servir : a ir°2°
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Vin a la texture ronde, généreusc et séduisante

Originc : Bourgognc France, Appc]l:ltion: Bourgogne, Cépagc 1 100% Chardonnay, Terroir : Kimmeridgien, Age vigncs: 30 ans

Vinification ec élcvagc: Fermentation alcouliquc a base de levures indigéncs a tcmpératurc 1‘éguléc (18-20"), mal()l:lctique menée 4 terme

Elcv;lgc sur lies 100% cuve inox pcnd'.mt 6 mois
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