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Ciarde : 3 a & ans
Apogee : 6 mois, 1an
Servir: a 2"
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Origine : Bourgogne France, Appellation: Chablis, {:Epn!;l: : o0 ci'l.ll'llul'lni._'l.'.. Terrair : Kimmeridgion, Age vignes: 30 ans
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