BROCARD

Robe :
jaune aux reflets argentés
Appcarancc 3

yc”ow with silvery sheen

Notes de téte :
fleur d’acacia
Head notes :

acacia ﬂowcr

Notes de coeur :
réglisse
Head notes :

licorice

Notes de fond :

citron confit

JEAN-MARC, BROCARD

[ )ccp notes :

candied lemon CITABLIS PREMIEIR—RU sﬁ;ii;

b

Nez: frais , fleurs blanches
Bouche: précise sur des notes de
rég]isse et citron confit.

Un vin dense et élégant avec
une belle salinite.

Nose: ﬁ'esh, white ﬂowers

Palate: precise with notes of
licorice and candied lemon.

A dense and c[egant wine with a

lovely saliniry.

Suggestions accompagnements:
homard,

quenelles de saumon,

volaille a la creme

Food pairing :

lobster,

salmon dumplings,

chicken in cream sauce

Garde : 326 ans

Apogée : 4 ans

Servir : a 11°12°

Cc//aring time : 3 to 6 years
Storage : 4 years

Scrving temperature : 11-12°C

Origine : Bourgogne France, Appellation: Chablis Premier Cru, Cépage : 100% Chardonnay, Terroir : Kimmeridgien, Age vignes: 30 ans

()rig‘in: Burqundy France, Appc[[arion: Chablis Premier Cru, Grap( \’aricry: 100% Chardonnay, Terroir: I\'immcridg‘ian. Vine age : 30 years
8 & 3 & £ J

Vinification et élevage: Fermentation alcoo]ique a base de levures indigénes a température régulée (18-20°), malolactique menée 2 terme

70% foudre, 30% cuve inox pendant 14 mois

\'iniﬁcal'ion and maturation: ;\[(‘()/1()11'(‘ﬁ’rnwnmti(m using native yeasts in l'(’mpcral'urc—conl*ro/[cd. tanks (18—20"(?/64768"17), comp[(’l'c nm[o]acl‘ic_/‘l’rnwnl*al*ion.

Matured in 70% barrels and 30% stainless steel tanks for 14 months
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