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poisson gras
carpaccio de thon rouge
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Cellaring cime : 15 years
Morage @ 7 pears
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JULIEN BROCARD =
CHABLIS rREMIER CRU.
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Vin precis, chegant, belle persistance

Origine : Bourgogne France, Appellagion: Chablis Gramd Cre, Cepage : i00% Chardonnay, Terroir : Kimmeridgion, Age vignes: 4o ans
Winilication o clevage: Pressurage picumatique, debsou rbage siatique,
Fermentation aleoolique en i & base de lovures indigenss, Fermentation malolacrique menée 3 rerme
Elevage sur lies pendant ob mois,



